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PORT AMAGATg

PORT AMAGAT es Mediterrdneo en una pizza, un buen plato de pasta fresca
casera, pescado fresco sostenible y carne de primera calidad. Un apasionante
viaje para descubrir los mejores productos tipicos de todo nuestro mar
mediterradneo, potenciando también las mas deliciosas materias primas de
Formentera. La pizza y la pasta, como alimentos populares de aparente sencillez,
se basan en fragiles equilibrios, una alquimia mégica formada por masas,

temperaturas y gestos cuidadosos.

La cocina Mediterrénea persiste con el tiempo porque contiene una gramatica
esencial, ingredientes puros y una inmediatez universal.

CADA HENl; €S UNA TRAMA, DETNRS DE CADA RECETA HAY QUE VER AL HOMBRE.
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PARA EMPEZAR

Sopa del Dia 13

Alcachofa a la plancha 15

Escamas de Grana, Anchoas y Rucula
Plato de Jamon de Bellota 2

100% Beliota con Pan Tomate
“Impepata” de m
Vino blanco, ajo, peyem Fimienta y pan crufiente.
"Soute”

Salsa de tomate, ajo peve&p\m\enta ¥ pan crujiente

Verduras a la plancha
Verduras de Temporada al Grill
Tartar de Atun 23

Corte Muramasa,guacamole,alga Wacame y pistacho

Ensalada de Pulpo

Patatas babyaceltunas Tagglasca y"Rustics” dressing

Croquetas Caseras de bacalao 13

Con mayonese al wasabi y limon zest

Steak tartar 19

Alta d terera Gallega 180gr con alcaparrones y

fondue de Gorgon:

Carpaccio de mera 16

Rucula, grana padano, reduccién de vinagre

balsamico romero y naranja

Queso de cabra a la plancha 9 @

Queso de cabra braseado local, avellanas tostadas
mantequilla, miel y tomillo fresco.

Focaccia al romer

PASTA FRESCA ¥ RISOTTI

Linguini a la Pescadora 25 OUR SIGNATURE
Pasta seca, mejillones, gambas, calamar y
bisque del chef.

Tagliatelle Bolognese 19

Pasta al huevo con ragu de carne, receta
tradicional Bolognese

Spaghettone Carbonara 20

Pasta Seca con guanciale, huevo, pecorino,
parmesano y pimienta

Maccheron la Norma 18

Pasta secca, berenjena, tomate cherry,
albahace, sisa de tomate y icotta salada

Raviolo Peray Gorgonzola 23

Raviolo fresco. fondue de parmesano y
pifiones tostado:

Raviolo Fruttidi Mare 26

Raviolo fresco con bisque de Gamba del chef
Paella Port amagat 32 PP (min 2 personas)
Bogavante, Gambas, Sepia, Pulpo,Mejilliones
Riso carnaroli

(Opcion pasta gluten free)
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Y CONTINUAR

Pescado fresco del dia SPM
Pescado de Formanters

Atun a la planch:

Con ensalada onenla\ salsa teraki y de soja

Pez Espada 2

Ala Plancha con Ensalada Mixta y "Rustico
Dressing”

Pulpo a la plancha 27

Pulpo crujiente , purée de Apio Nabo y pistacho
Tagliata de ternera

Entrecote Gallega 300g, ricula, escamas de grana

100% ternera Gallega 180g, iceberg, tomate cor de

bou, cheddar, bacon crujiente y patatas fritas

300g Con Salsa a la Pimienta Verde, Patatas y
ensalada mixta

Fritura mixta de mar 2

Calamares, gambas rojas, Puntillas, acompaado
de una mayonesa de wasaby y sriracha

ENSALADAS

Big Ensalada Cesar 21
Iceberg, Pollo ala plancha, pan crujiente
aromatizado, escamas de grana. Salsa Cesar

Caprese 15 &
Mozzarella de bufala, tomate fresco, ricula
orégano y albahaca fresca

Ensalada Italia Espana 24
Jamén ibérico de bellota, burrata fresca, ricula
y tomates confitados

DULCE FINAL

Tiramisu 9
Receta taliana, crema de mascarpone, zest de
naranja Escama de chocolate, amaretto e

Baba al Rum 9

Ricota dulce y frambuesas

Coulant de Chocolate o Pistacho 9

Pastel Caliente,Azucar Glace y helado de vanilla
Opcion gluten free chocolate

Cannolo Si
Relleno de Ricotta Dulce y Chocolate.

Helado artesanal 3

Avellana, Chocolate crujiente, Vainilla de
Madagascar, Fresa, Limon, Café moka.

Tabla de queso 14

Manchego Taleggio, Cabra , Gorgonzola y miel




NUESTRAS PIZZAS

Marinara 10

omate, ajo, orégano
Margherita 12 @

mate, mozzarell, albahaca fresco

Napoletana 15
Tomate, mozzarella, anchoas siclianas, aceltunas
taggiascha, alcaparras y orégano
Vegetariana 15
Tomate, berenjena, calabacin y cebolla roja
Formentera
Mozzarella, queso cabra, manzana caramelizada, guanciale

Jamén y Chamy 17
Tomate, mozzarella, jamén york y champifones fresco.
Diavola 17
Scamorza ahumada y Spianata Calabrese picante (salami
picante calabrese)
Arrabbiata 18

mate, mozzarella, aceitunas taggiasca, cebolla y Spianata
Calabrese piccante (salami picante calabrese)
Bufalina 19 @&

mate, mozzarella di Bufala DOP Campana, orégano y
albahaca fresca (Extra Jamos York, 3)

Calzone Classico 16

Tomate, mozzarlla y jamon york

Matriciana 22

Tomate, guanciale, cebolla caramelizada,
burrata y pecorino

Caprese 17

Base Focaccia, tomate cherry , mozzarella de

Mozzarella , gorgonzola, queso de cabra y
taley

Biancaneve 21

Mozzarell. burata Pugliess, mortadela y
pesto ds o

Ibérica

Tomate, mozzareHa jamén ibérico de bellota,
riculay escamas de grana

—_—
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COCKTAILS
BEBIDAS

COCTELES CLASICOS 12

o
Pina Colada SANGRIA
Daikiri Sangria de vino tinto con fruta, 15/5
Margarita Sangria de Cava con fruta, 28/8

i Tai
Porn Star Martini REFRESCO 4
Cosmopolitan Coca Cola / Coca Cola 0 / Fanta Limén /
Moscow Mule Fanta naranja / Nestea limon / Tonica

Expresso Martini
CERVEZA DE GRIFO zsd/socluocl
574

CI.ASICOS ITALIANOS 10 Estrella Galicia 3 /3.

American 19064 /4.5/6

Negroni BVEwdog(\ps)65/75/95
amm Lemon 3.5 /4,1/

SPRITZ 8

Select Spritz CERVEZA BOTELLA

Campari Spritz Estrella Galicia 0.0 4

Aperoll Spritz Estrella Galicia 0.0 Tostada 4

Hugo Spritz Sin Gluten 4

Rivera 4
COCTELES SIN ALCOHOL 8

Port Tropical

Mojito Sin Alcohol

Pinaa Colada Sin Alcohol
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